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CHS DE LA SAVOIE

Restauration scolaire
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Semaine du Lundi 02 mars au vendredi 06 mars 2026

S10

DEJEUNER

Lundi 02-03-2026

SALADE DE CHOU ROUGE SAUCE AGRUMES

BRANDADE DE POISSON !'\
PR

RONDELE NATURE

FLAN VANILLE BIO NAPPE CARAMEL m

Mardi 03-03-2026

BETTERAVE VGTE g

SAUTE DE POULET AL ESTRAGON

SANS VIANDE/ LASAGNE DE LEGUMES

POMME CAMPAGNARDE
==  YAOURT NATURE BIO m

FRUIT DE SAISON ki

legumes frais

Jeudi 05-03-2026

#%  SALADE D ENDIVES Sesiuise
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4+ CREPE AU FROMAGE ._g. °
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ECRASE DE BUTTERNUT
BUCHE DU PILAT

FRUIT DE SAISON & fsfnits

légumes frais

Vendredi
06-03-2026
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x\ VELOUTE DE POTIMARRON BIO m

LAMELLE KEBAB
4

"@@.& SANS VIANDE/ POISSON EN SAUCE

>

GRATIN DE CHOU-FLEUR

CAMEMBERT BIO m

ﬁ MOELLEUX CHOCOLAT

EN VERT = Recette préparée et réalisée sur place.
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des aléas d’approvisionnement.



